


LES SNACKS 

CROQUE-MONSIEUR
Frites de la Ferme du Colombier et salade

13 €

CROQUE-MADAME
Frites de la Ferme du Colombier et salade

14 €

LOBSTER ROLL
Pain brioché de notre boulanger, chair de homard,
mayonnaise citronnée et légèrement épicée,  
Frites de la Ferme du Colombier

24 €

CAESAR
Poulet croustillant, sucrine, œuf, parmesan, croûtons

17 €

LES ENTRÉES 

RÖSTI SAUMON GRAVLAX  
Crème crue, zestes de citron, aneth

14 €

OEUF PARFAIT 
Crème de petits pois et cresson, croûtons et parmesan

9 €

TATIN OIGNONS-MISO 
Crème crue 

10 €

 SANS GLUTEN  VÉGÉTARIEN

OUVERT TOUS LES JOURS / SERVICE NON-STOP 8H-22H30

@CAFEBLEU_CHARTRES

LES GRANDS CLASSIQUES

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 9 €

PÂTÉ EN CROÛTE VEAU ET COCHON
Pistaches et olives de Kalamata

12 €

FOIE GRAS DE CANARD FRANÇAIS
Aux oignons et pain d’épices

18 €



VIANDES 

BURGER BRIOCHÉ
Pain brioché de la Pâtisserie de Chartres, boeuf français ,
pickles d’oignon, cheddar, sucrine, frites de la Ferme du Colombier

19 €

NOIX D’ENTRECÔTE ANGUS ( Env. 300gr) 
Sélection Maison Darmigny, chimichurri, gratin dauphinois

29 €

TARTARE CHAROLAIS 
Recette traditionnelle, frites de la Ferme du Colombier

19 €

ROGNONS DE VEAU FRANÇAIS À L’AIL DES OURS 
Sélection Maison Darmigny, gratin dauphinois

22 €

NOISETTE D’AGNEAU LABEL ROUGE
Sélection Maison Darmigny, crumble d’olives de Kalamata, 
artichauts en barigoule

26 €

CONFIT DE CANARD MAISON 
Cuisse de canard de la Belvindière, haricots verts frais 

24 €

POISSON 

PÊCHE DU JOUR - Selon arrivage  
Artichauts en barigoule

22 €

 SANS GLUTEN  VÉGÉTARIEN

LES DESSERTS 
De notre Chef Pâtissier Nicolas

SÉLECTION DE FROMAGES AFFINÉS 
Ferme Sainte-Suzanne

14 € 

«TARTE AU CITRON MERINGUÉE» 9 €

PAVLOVA FRAISE-RHUBARBE 10 €

SUNDAE  
Pop-corn caramélisés , noix de pécan, caramel, crème glacée vanille

 10 €

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 9 €

TIRAMISÙ AU SIPHON 9 €

BABA AU LIMONCELLO 10 €

FONDANT AU CHOCOLAT À L’ITALIENNE 9 €

CAFÉ GOURMAND 9 €

THÉ GOURMAND 9,5 €

LES GLACES ARTISANALES 

COUPE 1 BOULE / 2 BOULES
Glaces : Vanille, Chocolat , Café, Rhum Raisin
Sorbets : Citron, Fraise Senga Sengana, Cerise, Mangue

3,5 / 6 €

COLONEL
Sorbet citron, vodka, zestes de citron

10 €

VÉGÉTAL 

CAESAR VÉGÉTARIENNE  
Sucrine, oeuf, haricots verts , artichauts, parmesan, croûtons 

16 €

CHAKCHOUKA VERTE DE PRINTEMPS  
Crème de petits pois et cresson, féta, pousses d’épinard, œufs plein air 
Debray, coriandre, zaatar

15 €

BURGER VÉGÉTARIEN 
Pain brioché de la Pâtisserie de Chartres, cheddar, pickles d’oignon,
steak de betterave / pois chiches / haricots rouges,
frites de la Ferme du Colombier

17 €



MENU MADAME BLEUE
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 34 €

OEUF PARFAIT  
Crème de petits pois et cresson, croûtons et parmesan

OU

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 

OU

TARTE TARTIN OIGNONS-MISO  
Crème crue

ROGNONS DE VEAU FRANÇAIS À L’AIL DES OURS 
Sélection Maison Darmigny, gratin dauphinois

OU

BURGER VÉGÉTARIEN 
Pain brioché de la Pâtisserie de Chartres, cheddar, pickles d’oignon

steak de betterave / pois chiches / haricots rouges,
frites de la Ferme du Colombier

OU

PÊCHE DU JOUR  
Artichauts en barigoule

«TARTE CITRON MERINGUÉE»

OU

FONDANT AU CHOCOLAT À L’ITALIENNE

OU

 CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 

À LA TABLE 
DES ENFANTS

MENU PLAT + DESSERT : 12 €

CROQUE-MONSIEUR
Frites de la Ferme du Colombier

OU

PETIT BURGER 
Frites de la Ferme du Colombier

FONDANT AU CHOCOLAT

OU

BOULE DE GLACE
Au choix



APERITIVO !

SPRITZ  20cl
Apérol, Prosecco, orange, Perrier

10 €

AMERICANO MAISON  8cl 8 €

MARTINI BIANCO - MARTINI ROSSO  4cl 6 €

PORTO ROUGE - PORTO BLANC  4cl 5 €

KIR VIN BLANC  12cl
Cassis , pêche, mûre ou framboise

5 €

KIR ROYAL  12cl
Cassis , pêche, mûre ou framboise

12 €

PASTIS 51 - RICARD  2cl 4 €

SUZE  4cl 4,5 €

À PARTAGER 

SÉLECTION DE FROMAGES AFFINÉS
Ferme Sainte-Suzanne

14 €

ASSIETTE DE CHARCUTERIES ITALIENNES 19 € 

ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX
Crème crue  

16 € 

PÂTÉ EN CROÛTE VEAU & COCHON
Pistaches et olives de Kalamata

9 €

FOIE GRAS DE CANARD FRANÇAIS
Aux oignons et pain d’épices

18 €

MINI CROQUES APÉRO 9 €

LES BIÈRES
PRESSION 25cl 50cl

L’EURÉLIENNE BLONDE  5 € 9 €

L’EURÉLIENNE IPA  5 € 9 €

PICON BIÈRE 5 € 9 €

MONACO 5 € 9 €

PANACHÉ 5 € 9 €

BIÈRE EN BOUTEILLE LOCALE 

L’EURÉLIENNE 33cl 6,5 €

ROUSSE - malts blonds et caramélisés
TRIPLE - puissante et ronde
BLANCHE - légère et très f ine

BIÈRE SANS ALCOOL 33cl 6,5 €

EURÉLIENNE SANS ALCOOL 

Prix nets en euros, taxes et services compris.
CB à partir de 10€. La maison n’accepte plus les chèques.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



LES COCKTAILS

AVEC 4CL D’ALCOOL

BASILIC INSTINCT
Vodka, fraise, basilic, citron, poivre blanc de Sarawak

12 € 

PASSION MULE
Rhum Plantation Pineapple, Pisco, purée de passion, citron vert , ginger beer

12 €

MORNING MIMOSA
Rhum Plantation Ambré, Chambord, jus d’orange Alain Milliat , prosecco

12 € 

REGINA
Gin Citadelle, jus de tomate, citron vert , basilic, Timur berry, Tabasco

10 € 

ITALICUS SLING
Italicus, Chambord, limonade, citron vert

12 €

ET NOS CLASSIQUES
SPRITZ - ST GERMAIN, MOJITO, NEGRONI, OLD FASHIONED...

10 €

LES MOCKTAILS

SANS ALCOOL 25CL

REHAB AND DETOX
Timur berry, concombre, ginger beer, citron vert , romarin 

9 €

NO GIN TONIC
JNPR, citron vert , tonic, myrtille 

9 €

LES BOISSONS FRAÎCHES

COCA-COLA  - COCA ZÉRO  33cl 4,5 €

ORANGINA  25cl 4,5 €

SCHWEPPES - SCHWEPPES AGRUM’  25cl 4,5 €

PERRIER - ÉVIAN  33cl 4,5 €

LIMONADE ARTISANALE LORINA  33cl 4,5 €

THÉ GLACÉ MAISON  33cl 5 €

DIABOLO  25cl
Citron, Menthe, Grenadine, Fraise, Pêche, Cerise-Griotte, Orgeat, Hibiscus, Caramel

4 €

FRUITS PRESSÉS
Orange  25cl ou Citron  12cl

6 €

CIDRE BRUT BAÏO BIO & LOCAL  33cl 6 €

JUS ET NECTARS ALAIN MILLIAT  20cl
Orange, Abricot , Fraise, Ananas, Tomate

6 €

JUS DE POMMES BAÏO BIO & LOCAL  25cl
Pommes, Pommes-Fraise, Pommes-Rhubarbe

6 €

LES EAUX MINÉRALES 50cl 75cl 1L

EVIAN 5 € - 6,5 €

BADOIT 5 € - 6,5 €

CHATELDON - 7 € -



LES VERRES DE VIN ET CARAFES

BLANCS 12cl 25cl 50cl

CHARDONNAY 
Ecoterra IGP Pays d’Oc 2020

6 € 12 € 24 €

MENETOU-SALON AOC
Domaine Jean Tellier 2022

8 € 16 € 32 €

CHABLIS AOC
Domaine de la Chaude Ecuelle 2022

9 € 18 € 36 €

MUSCADET AOC
« La Part du Colibri » Vincent Caillé 2021

7 € 14 € 28 €

JURANÇON AOC
Domaine Lasserrre 2020 (moelleux)

7 € 14 € 28 €

ROSÉS 12cl 25cl 50cl

CÔTES DE PROVENCE AOP
Soif de Pampa 2022

6 € 12 € 24 €

ROUGES 12cl 25cl 50cl

VALLÉE DU RHÔNE VDF
Domaine Remi Pouizin « Amour de fruit » 2022

6 € 12 € 24 €

TOURAINE AOC CONVERSION AB

Domaine des Pierrettes « Equilibrium » 2021
6 € 12 € 24 €

MORGON AOC 
Domaine de la Bèche « Vieilles vignes » 2022

7 € 14 € 28 €

BOURGOGNE AOC
Hautes Côtes de Beaune Dom. Chevrot 2022

11 € 22 € 44 €

SAINT-ÉMILION AOP 
Château Cartier 2016

13 € 26€ 52 €

CHINON AOC
Domaine Lambert « Les Perruches » 2020

8 € 16 € 32 €

LES BOUTEILLES

BLANCS 75cl

MUSCADET AOC
« La Part du Colibri » Vincent Caillé 2021 

29 €

CHABLIS AOC
Domaine de la Chaude Ecuelle 2022

45 €

CORBIÈRES AOC
Château la Baronne « Les chemins » 2022

38 €

MENETOU-SALON AOC
Domaine Jean Teiller 2022

38 €

JURANÇON AOC (SEC)
Cuvée Météore du Clos Larrouyat 2022

52 €

MERCUREY 1ER CRU AOC
Les Champs Martin Domaine Gouff ier 2019

72 €

CHASSAGNE MONTRACHET AOC 
Domaine Agnès Paquet « Les Battaudes » 2022

110 €

POUILLY FUISSÉ AOC
«Clos Varambon» Château des Rontets 2021

90 €

RIESLING AOC
Grand Cru Domaine Loberger 2018

68 €

JURANÇON AOC (MOELLEUX)
Domaine Lasserre 2020

36 €

ROSÉS 75cl 

CÔTES DE PROVENCE AOP
Soif de Pampa 2022

29 €

CÔTES DE PROVENCE AOC 
Miraval 2022

45 €

CÔTES DE PROVENCE AOC 
Château Minuty Rose et Or 2022

60 €



ROUGES 75cl

VAL DE LOIRE

TOURAINE AOC CONVERSION AB
Domaine des Pierrettes « Equilibrium » 2021

29 €

SANCERRE AOC
Cuvée Chavignol, Domaine Mathieu Delaporte

55 €

SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL AOP
Domaine de la Cotelleraie « L’envolée » 2022

45 €

SAUMUR PUY NOTRE DAME AOC 
Domaine de l’Austral « Manta » 2022

45 €

CHINON AOC
Domaine Lambert « Les Perruches » 2020

38 €

DOMAINE SEBASTIEN DAVID VDF
« Vin d’une Oreille » 2018

79 €

VALLÉE DU RHÔNE - LANGUEDOC

VALLÉE DU RHÔNE VDF
Domaine Remi Pouizin « Amour de fruit » 2022

29 €

CÔTE-RÔTIE AOP
Domaine Guiller Montabonnet, Clos de la Bonnette «Prenelle»

150 €

CROZES-HERMITAGE AOC CONVERSION AB
Domaine Melody « Premier Regard » 2022

42 €

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOC
Château la Nerthe 2019

90 €

FAUGÈRES AOC
Domaine Binet-Jacques « Cuvée Tradition » 2021

46 €

ROUGES 75cl

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS

MORGON AOC
Domaine de la Bèche « Vieilles vignes » 2022

29 €

HAUTES CÔTES DE BEAUNE AOC
Domaine Chevrot 2022

50 €

AUXEY-DURESSES AOC
Domaine Agnès Paquet 2021

69 €

MOREY SAINT-DENIS 1ER CRU AOC
F.Magnien, Clos Sorbé 2017

90 €

ALOXE CORTON AOC
Domaine Jean Féry 2021 

99 €

VOLNAY 1ER CRU AOC
V. Girardin « Les Santenots » 2016

110 €

GEVREY CHAMBERTIN AOC
Domaine Rossignol Trapet Vieilles Vignes 2019

95 €

MARANGES 1ER CRU AOC
Domaine Chevrot 2020

75 €

SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU AOC 
Domaine Jean Féry « Les Vergelesses » 2020

110 €

BORDEAUX - SUD OUEST

BORDEAUX AOP SANS SULFITES AJOUTÉS
« L’Attrape Rêve » 2021

29 €

SAINT-ÉMILION AOC
Château Cartier 2016

65 €

SAINT-ESTÈPHE AOC
Château Ormes de Pez 2017

90 €

MOULIS AOC
Chasse-Spleen 2015

90 €

MARGAUX AOP
Château Labégorce 2019

99 €
Prix nets en euros, taxes et services compris.
CB à partir de 10€. La maison n’accepte plus les chèques.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



LES ALCOOLS ET LIQUEURS 4cld’alcool

CALVADOS GROULT 8 ANS 10 €

COGNAC MARTEL VSOP 10 €

VODKA BEAUCERONNE FARONVILLE 9,5 €

ARMAGNAC LABALLE RESISTANCE 11 €

EAU-DE-VIE POIRE WILLIAM 9 €

GIN GUNPOWDER IRISH 9 €

LIMONCELLO - BAILEY’S - TÉQUILA - MENTHE PASTILLE 7 €

MEZCAL 8 €

CHARTREUSE 11 €

GOLDSTRIKE 6 €

GET 27 / GET 31 7 €

LES RHUMS

ZACAPA 23 ANS Guatemala 15 €

ZACAPA XO Centenario 25 €

DON PAPA 7 ANS Philippines, rhum arrangé à la vanille 10 €

LES WHISKIES

JACK DANIEL’S 9 €

BULLEIT RYE 9,5 €

NIKKA Coffey Malt 13 €

BUSHMILLS Malt Irlandais 8 €

ABERLOUR 10 ANS Single Malt Ecossais 9 €

LAPHROAIG Single Malt 14 €

Supplément soda (Coca, tonic, limonade) +2€

LES CHAMPAGNES
Coupe Bouteille

CUVÉE DES JEAN
Extra brut, 100% pinot noir, Famille Josselin

12 € 70 €

BOLLINGER BRUT
Spécial cuvée

120 €

RUINART BRUT 120 €

RUINART ROSÉ 145 €

RUINART BLANC DE BLANCS 160 €

DOM. RUINART BLANC DE BLANCS
Millésimé 2007

300 €

LOUIS ROEDERER CRISTAL
Millésimé 2014

300 €

SOLISTE CHARDONNAY
Domaine J-M Sélèque « Les Tartières et Les Porgeons » 
Millésimé 2017 - 1250 bouteilles

130 €



Merci à Laure Siéfert pour ses i l lustrations du Café Bleu

LES PETITS-DÉJ’

SERVIS TOUS LES JOURS JUSQU’À 11H30 

BLEU 10 €

BOISSON CHAUDE AU CHOIX

+ JUS D’ORANGE ALAIN MILLIAT (25cl)

+ PAIN GRILLÉ, BEURRE, CONFITURE

GRAND BLEU 16 €

BOISSON CHAUDE AU CHOIX

+ JUS D’ORANGE ALAIN MILLIAT (25cl)

+ PAIN GRILLÉ, BEURRE, CONFITURE

+ 3 OEUFS AU PLAT

À LA CARTE

CROISSANT 2,5€

OEUFS BROUILLÉS, SALADE 12€

OMELETTE, SALADE 12€

LES BOISSONS CHAUDES

LES CAFÉS 

EXPRESSO - DÉCA - NOISETTE 2,3 €

CAFÉ CRÈME - CAFÉ AMÉRICAIN - DOUBLE EXPRESSO 4,5 €

CHOCOLAT CHAUD 4,5 €

LATTE VÉGÉTAL au lait d’amande 4,5 €

CAPPUCCINO 5 €

CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS 5 €

LATTE MATCHA OU CHAÏ LATTE au lait entier ou lait d’amande 5 €

IRISH COFFEE  4cl d’alcool 10 €

LES THÉS & TISANES
KODAMA - ALCHIMISTES INFUSEURS 

THÉS NOIRS
London 7 am - Earl Grey & vanille morceaux
Chaï Maison - Épices, délicieux en version latte

4,5 €

THÉ BLANC À Fleur de Peau - Pétales de f leurs 4,5 €

THÉS VERTS
Rehab - Gingembre & Citronnelle
À Coeur Vaillant - Menthe & Écorces d’orange
Sencha - Japon

4,5 €

INFUSION 
La Vie à Pleine Dents - Rooïbos, pommes & épices douces
À Poings Fermés - Camomille, mélisse & citronelle

4,5 €

THÉ D’EXCEPTION Osmanthus - Thé bleu-vert du Fujian (Chine) 6 €




